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COMUNE DI CAMPOBELLO DI LICATA 
(Provincia di Agrigento) 

V  AREA FUNZIONALE 
Ambiente -  Protezione Civile - Turismo – Cultura – Sport e Spettacolo 

 

VERBALE DI GARA  
 

APP.n.11/2016 
 
OGGETTO: AFFIDAMENTO  IN CONCESSIONE  DEL SERVIZIO  DI  RISTORAZIONE SCOLASTICA PER IL 

PERIODO DAL 10.10.2016 al 15.06.2019, con criterio  di aggiudicazione secondo il criterio di 
cui all’articolo 95, commi 2 e 3, del suddetto Codice dei contratti, ovvero a favore 
dell’operatore economico che avrà presentato l’offerta economicamente più vantaggiosa 
sulla base del miglior rapporto qualità/prezzo, come disciplinato all’art. 1 del Disciplinare di 
gara e mediante l’applicazione del metodo aggregativo compensatore; 

 
CIG: 6799852761 

 
 

PREMESSO: 
 che con  deliberazione di Consiglio Comunale n. 57 del 02/08/2016 è stato rinnovato l’atto di indirizzo 

per l’affidamento in concessione del servizio di refezione scolastica per gli anni 2016/2017, 
2017/2018, 2018/2019 delle scuole dell’infanzia; 

 che con Determinazione del Capo Area N.262 del 15/09/2016 recante ad oggetto: “AFFIDAMENTO  
IN CONCESSIONE  DEL SERVIZIO  DI  RISTORAZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO DAL 10.10.2016 al 
15.06.2019 – si è determinato: 

o  di indire una procedura negoziata ai sensi dell'art. 36, comma 2 lettera b) del D.Lgs. n. 
50/2016, come sopra precisato, per l’affidamento in concessione del servizio di ristorazione 
scolastica del Comune di Campobello di Licata per gli anni scolastici 2016/2017 - 2017-2018 
- 2018/2019; 

o di procedere all’aggiudicazione della presente procedura secondo il criterio di cui 
all'articolo 95, commi 2 e 3, del suddetto Codice dei contratti, ovvero a favore 
dell'operatore economico che avrà presentato l’offerta economicamente più vantaggiosa 
sulla base del miglior rapporto qualità/prezzo, come disciplinato all'art. 1 del Disciplinare di 
gara e mediante l'applicazione del metodo aggregativo compensatore;  

o di prendere atto che l'Amministrazione Comunale si riserva la facoltà di prorogare il servizio 
per un periodo massimo di 1 (uno) anno, ai sensi dell'art. 167, comma 4, lett. a) nonché 
l’opzione di cui all’art. 175, comma 4, lett. b) del D. Lgs. 50/2016; 

o di dare atto che l'importo complessivo della concessione, determinato ai sensi dell'art. 167 
del D.Lgs. 18 aprile 2016, n. 50, è di euro 216.000,00 al netto di iva 4%; 

o  di procedere all'aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta, purché valida e 
ritenuta congrua ad insindacabile giudizio dell'Amministrazione Comunale, con esclusione 
di offerte in aumento rispetto alla base d'asta, nonché di non procedere all'aggiudicazione, 
qualunque sia il numero delle offerte pervenute, per rilevanti motivi di interesse pubblico; 

o di dare atto che l'Amministrazione si riserva, altresì, la facoltà, a proprio insindacabile 
giudizio, di non procedere all'aggiudicazione (per irregolarità formali, opportunità, 
convenienza, ecc.) senza che ciò comporti pretese alcuna da parte dei concorrenti;  

 che il servizio in parola, come previsto dalla suddetta determinazione, sarà aggiudicato attribuendo 
un punteggio sia all’offerta tecnica che all’offerta economica per un numero max di 100, di seguito si 
riportano i criteri di attribuzione: 
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OFFERTA TECNICA ---> max punti 80        come di seguito attribuiti: 

1) DESCRIZIONE COMPLETA DI: CICLI DI LAVORAZIONE E PRODUZIONE UTILIZZATI, INDICAZIONE DEI 
PERCORSI (TUTTO AVANTI E PERCORSI DIFFERENZIATI), LE ATTREZZATURE (FRIGORIFERI, CUCINA, 
ABBATTITORI E ALTRO) PUNTI 10 
Il punteggio sarà assegnato a giudizio discrezionale della commissione. 

2) POSSESSO DI CERTIFICAZIONE DI QUALITA’ E AMBIENTALE PUNTI 10 
- PUNTI 5 PER IL POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 9001:2008; 
- PUNTI 5 PER IL POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 14001:2004 

3) UTILIZZO DI PRODOTTI BIOLOGICI, DOP, IGP O A KM ZERO PUNTI 20 COSI’ DISTINTI: 
- PUNTI 3 PER OGNI PRODOTTO BIOLOGICO 
- PUNTI 2 PER OGNI PRODOTTO A KM ZERO 
- PUNTI 1 PER OGNI PRODOTTO DOP O IGP 

4) ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE , PER LA DURATA DELLA CONCESSIONE, DI UN PROGETTO DI 
EDUCAZIONE ALIMENTARE NELLE SCUOLE INTERESSATE DAL SERVIZIO, INERENTE L’INCREMENTO 
DEL CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA PUNTI 10 
Presentazione di un progetto di massima che preveda il coinvolgimento di tutti i soggetti che 
intervengono nel processo di erogazione del servizio: Concessionaria, Amministrazione Comunale, 
Dirigente scolastico e insegnanti, personale della Concessionaria, genitori e soprattutto gli alunni, 
precisandone le caratteristiche di svolgimento, le risorse tecniche, finanziarie, strumentali ed 
umane messe a disposizione, i tempi di svolgimento, ecc. ALLEGARE PROGETTO DI MASSIMA MAX 
2 facciate 

5) QUALITA’ DEL PERSONALE PUNTI 10 
- POSSESSO DI N° 2 CUOCHI QUALIFICATI – punti 1 per ogni anno di servizio effettuato MAX 5 

PUNTI 
- N. 5 AUSILIARI – punti 0,5 per ogni anno di servizio effettuato MAX 5 PUNTI  

6) PROGETTI MIGLIORATIVI AGGIUNTIVI DA VALUTARSI A INSINDACABILE DISCREZIONE DELLA 
COMMISSIONE DI GARA PUNTI 10 
(A titolo esemplificativo ma non esaustivo:  
pranzo e tombolata in occasione delle festività NATALIZIE, coppetta o cono gelato per tutti gli 
alunni della Direzione Didattica e dell'Istituto Comprensivo in occasione della conclusione delle 
attività scolastiche.). 

7) N. PASTI GRATUITI ANNUI PER ALUNNI SEGNALATI DAL COMUNE PUNTI 10 
- PUNTI 5 PER 50 PASTI 
- PUNTI 10 PER 100 PASTI 

L'offerta che non otterrà il punteggio minimo di 30 punti ponderali, sui 75 disponibili per l'offerta 

tecnica, non verrà ammessa alle fasi successive; pertanto non si procederà all'apertura della 

busta contenente l'offerta economica. 

 

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ad ogni singolo elemento tecnico (in 

base alle formule a fianco di ognuno indicate), si procederà a trasformare i punteggi provvisori in 

punteggi definitivi mediante applicazione della formula che segue: 
 

R = Pmax X Ri / Rmax  
R = singolo punteggio riparametrato  
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente 

 
Rmax = singolo punteggio più alto attribuito in gara prima della riparametrazione 

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto all'elemento tecnico in 
esame. 

 

       OFFERTA ECONOMICA --->  max punti 20 come di seguito attribuiti: 
 

20 PUNTI alla migliore offerta . Le altre offerte saranno proporzionate al ribasso effettuato. 
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N.B.: Non saranno ammesse offerte superiori rispetto ai costi sopra specificati. 
 

Il punteggio riparametrato relativo all'offerta tecnica sarà sommato al punteggio relativo all'offerta 
economica al fine dell'individuazione della migliore offerta. 

 

 che l’avviso esplorativo è stato pubblicato all’Albo Pretorio Comunale in data 15/09/2016; 

 che entro le ore 12,00 del giorno 07/10/2016, data di scadenza per la presentazione delle offerte 
fissata nel bando di gara, è pervenuto al protocollo di questo Comune, come da elenco consegnato a 
quest’Ufficio in data 12/10/2016, nr. 1 plico contrassegnato con la dicitura AFFIDAMENTO  IN 
CONCESSIONE  DEL SERVIZIO  DI  RISTORAZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO DAL 10.10.2016 al 
15.06.2019 - CIG: 6799852761; 

 che le operazioni di gara previste per il 10/10/2016, con avviso pubblicato in data 10/10/2016, sono 
state rinviate al giorno 12/10/2016 alle ore 10,00, presso l’Ufficio Ambiente; 

 che con determinazione del responsabile Ambiente e Protezione Civile del 11/10/2016, n.272, nel 
rispetto dell’art. 77, comma 7 del D. Lgs. n. 50/2016, sono stati nominati i seguenti componenti di gara: 
o In qualità di presidente: il RUP dott. Geol. Giuseppe Nigro; 
o In qualità di componente: Dott. Arch. Salvatore Paci, responsabile del IV settore, ufficio tecnico, 

dotato di esperienza, competenza, professionalità, capacità di coordinamento e con specifica 
formazione nell’ambito dei lavori pubblici; 

o In qualità di componente: Dott. Angelo La Mattina, vice comandante della Polizia Municipale, 
dotato di esperienza, competenza, professionalità, capacità di coordinamento e con competenza 
igienico-sanitarie, di salubrità dei luoghi di lavoro e della conservazione degli alimenti; 

 che tutti i componenti la commissione dovranno produrre, nei modi di legge, le dichiarazioni di non 
sussistenza, nei confronti delle imprese partecipanti, di cause di incompatibilità e di astensione di cui ai 
commi 4, 5 e 6 dell’art. 77 del D. Lgs. n. 50/2016, dichiarazioni che saranno rese prima dell’apertura 
delle operazioni di gara i componenti della commissione dichiarano che non sussistono condizioni di 
incompatibilità per la funzione assolta in relazione alla presente procedura di gara;   

Tutto ciò premesso 
 
L’anno duemilasedici il giorno DODICI del mese di NOVEMBRE alle ore 11,00, presso l’Ufficio Ambiente del 
Comune di Campobello di Licata, via Trieste n. 3, si è riunita la Commissione giudicatrice della gara per  
AFFIDAMENTO  IN CONCESSIONE  DEL SERVIZIO  DI  RISTORAZIONE SCOLASTICA PER IL PERIODO DAL 
10.10.2016 al 15.06.2019, nominata dal  dott. Geol. Giuseppe Nigro e costituita, giusta con Determina 
n.272/2016, dai signori: 

1. Geol. Giuseppe Nigro, Presidente di gara; 
2. Dott. Arch. Salvatore Paci, Componente; 
3. Dott. Angelo La Mattina, Componente;  
4. P.I. Giuseppe Falletta, con funzione di Segretario, verbalizzante, Componente;. 

Il Presidente dichiara aperta la seduta di gara e premette:  
 
    TUTTO CIO’ PREMESSO 

Il Presidente dott. Geol. Giuseppe Nigro  in data odierna inizia le operazioni di gara per l’aggiudicazione del 
servizio de quo, dando atto che entro il termine previsto, ovvero entro le ore 12,00 del giorno 07/10/2016, 
è pervenuto 1 (UNO) plico: 
 N. 1 -  Coop Sociale Matusalemme via Sabotino-  Bagheria -matusalemme@consorzioglicine.it - prot.n. 

12234 del  07/10/2016 alle ore 8,30;  
 
La Commissione, constatato che il plico presentato dalla Coop Sociale Matusalemme con sede in Bagheria 
via Sabotino (PA), risulta chiuso e sigillato su tutti i lembi di chiusura conformemente alle prestazioni di cui 
al disciplinare di gara, procede con la sua apertura e constata che all’interno dello stesso, sono presenti 3 
(TRE) buste recanti l’indicazione rispettivamente di busta “A”, busta “B” e busta “C”.  

mailto:nuova.campobello@pec.it
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La Commissione constatato che le citate buste della  Coop Sociale Matusalemme, risultano chiuse e sigillate 
su tutti i lembi di chiusura conformemente alle prescrizioni del disciplinare di gara, procede all’apertura 
della busta “A” recante la dicitura “Documentazione amministrativa”. 
 
La Commissione procede alla verifica della documentazione contenuta nella citata busta “A” della Coop 
Sociale Matusalemme, è costituita da: 

o Domanda di partecipazione; 
o Dichiarazioni sostitutive; 
o Copie bilanci anni 2013 2014- 2015; 
o Garanzia provvisoria pari ad € 2,160,00, la quale risulta mancante della dichiarazione e del 

documento di identità dell’agente assicuratore, come previsto all’art. 5 del disciplinare di gara;  
o Ricevuta del versamento contributo all’Autorità Anticorruzione pari ad € 20,00; 
o Copia conforme delle certificazione di qualità ISO 9001:2008 e UNI EN ISO 1441:2004; 
o PASSOE rilasciato dal sistema AVCPASS; 
o Dichiarazione di effettuato sopralluogo. 

 
La Commissione, constatata la mancanza della dichiarazione del procuratore dell'agenzia di assicurazione 
con idoneo documento di riconoscimento, ai dell’art. 5 del disciplinare di gara,  e verificato che tale 
mancanza non è motivo di esclusione, decide di ricorrere al soccorso nei modi previsti per legge, al fine di 
regolarizzare la carenza rilevata dalla ditta concorrente. 
  
 Il Presidente, alle ore 12:15, dichiara chiusa la seduta di gara, per aggiornarla alla data del 18/10/2016 alle 
ore 10,00. 
 
Tutta la documentazione viene inserita in una busta bianca con dicitura gara mensa, appositamente 
chiusa e controfirmata sui lembi da parte dei componenti la Commissione, e viene posta all’interno 
dell’armadio metallico, provvisto di apposito lucchetto, posto nella stanza del Capo Area dell’Ufficio 
Ambiente. 

 
Il Presidente di Gara Geol. Giuseppe Nigro  f.to in originale 
 
Il Componente Arch. Salvatore Paci    f.to in originale 
 
Il Componente Vice Comandante P.M. Angelo La Mattina f.to in originale 
  
il Verbalizzante P.I. Giuseppe Falletta  f.to in originale 


